
Сезонное предложение 
8 марта Фуршет

Пример на 50 персон

Ассорти брускетт

Брускетта с артишоком и креветкой, с соусом песто 
/ 35 гр

25 шт

Овощной ратауй на ржаной брескетте 
с брынзой / 35 гр

25 шт

Ассорти мини-закусок

Спелая ежевика на молодом сыре камамбер/ 25 гр 50 шт

Сыр бри с фиником и фисташкой / 25 гр 50 шт

Тигровая креветка с кубиком сочного 
ананаса/ 20 гр

50 шт 

Крабовый бол на чипсе из пармезана / 25 гр 50 шт

Филе фермерского цыплёнка на клубничной 
сальсе / 25 гр

50 шт

Парма с жёлтым томатом, моцареллой и 
бальзамическим соусом / 25 гр

50 шт

Салаты

Салат из креветок, томатов, яблок, огурцов и 

листьев латука / 100 гр
25 шт

Салат из индейки-гриль с грушей, сыром

горгонзола, грецким-орехом и микс-салатом из

рукколы и романо / 100 гр

25 шт

Десерты и фрукты

Ассорти мини-десертов / 35 гр 50 шт

Фруктово-ягодное ассорти на бамбуковой 

шпажке / 45 гр
50 шт

Напитки

Вода минеральная в ассортименте / 330 мл 50 шт

Морс вишнёвый, домашний / 300 мл 50 шт

Кофе зерновой (сахар, сливки) / 200 мл 25 шт

Чай чёрный/зелёный (сахар, лимон) / 200 мл 25 шт

Стоимость на 50 персон: 220 000 рублей

Стоимость на 100 персон: 398 000 рублей

*В стоимость включено: работа официантов, банкетного менеджера, работа 

поваров на мероприятии, необходимая мебель и посуда, транспортные 

расходы, погрузочные и разгрузочные работы.
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