
 

 

Количество гостей: 50/100 персон   
Формат: КОФЕ-БРЕЙК 
Дата и место проведения: 2025г., г. Москва 

 
Кофе-брейк №1 

Из расчета на 50 персон 
 

НАИМЕНОВАНИЕ КОЛИЧЕСТВО 
ПОРЦИЙ 

ГРАММ 
НА 

ПОРЦИЮ 

ГРАММ 
НА 

ПЕРСОНУ 

Ассорти мини-закусок 
Брускетта с Мурманским лососем и соусом Цезарь 25 25 13   
Брускетта со слайсом ростбифа и глазуньей из 
перепелиного яйца 

25 25 13   

Спелая ежевика на молодом сыре Каммамбер 25 25 13   
Тигровая креветка с кубиком сочного ананаса 25 16 8   
Черный профитроль с подкопченной форелью и слайсом 
редиса 

25 20 10   

Ростбиф на тосте с горчичным соусом и ароматной 
зеленью 

25 30 15   

Мини-круассаны 
Мини- круассан Норвей с семгой и маринованными 
корнишонами  

50       40        40   

Французский мини-круассан с куриной грудкой-гриль, 
сливочным сыром и свежими овощами 

       50       40        40   

Горячие закуски 
Кружевной блинчик с цветочным медом, малиновым 
вареньем и домашней сметаной 

        25       100        50   

Сырники с цветочным медом, абрикосовым вареньем и 
домашней   сметаной 

        25    100   50   

Десерты и фрукты 
Коллекция мини-пирожных: Прага, тирамису, медовик, 
шоколадное с маршмеллоу, ягодный блюз  50 40        40 

Свежие ягоды и фрукты на бамбуковой шпажке  50 45      45 
Итого грамм на персону: Итого: 337 гр. 

 

Ассортимент безалкогольных напитков 
Кофе зерновой: американо, эспрессо, капучино, включая 
молоко, сливки, сахар и корица 

50 200 200 

Чай черный, зеленый, фруктовый, травяной, включая 
сахар и лимон 

50 200 200 

Вода минеральная в стекле, с газом и без газа  50 500 500 

Итого грамм на персону: Итого: 900 мл. 

 



 

 

 
 

РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ:  
 

Из расчета на 50 персон 
 

Итого меню и напитки: 136 935 рублей. 
Итого меню на 1 персону: 4 127 рублей. 
Логистика и обслуживание: 67 400 рублей. 
 
В стоимость включено: Работа 2 официантов и 1 банкетного менеджера, 
работа повара на мероприятии, необходимые приборы и посуда, 
оборудование для реализации данного заказа, транспортные и 
логистические затраты. 

 

Итого по мероприятию: 204 335 рублей. 
 

Из расчета на 100 персон 
 

Итого меню и напитки: 271 250 рублей. 
Итого меню на 1 персону: 3 780 рублей. 
Логистика и обслуживание: 106 800 рублей. 
В стоимость включено: Работа 4 официантов и 1 банкетного менеджера, 
работа поваров на мероприятии, необходимые приборы и посуда, 
оборудование для реализации данного заказа, транспортные и 
логистические затраты. 

 
Итого по мероприятию: 378 050 рублей. 

 


