
 

 

 
Количество гостей: 50/100/150 персон 
Формат: ФУРШЕТ 
Дата и место проведения: г. Москва 
 
 
 
 

Фуршет 
 

Из расчета на 50 персон 

НАИМЕНОВАНИЕ  
КОЛИЧЕСТ

ВО  
ПОРЦИЙ 

ГРАММ  
НА ПОРЦИЮ  

ГРАММ  
НА 

ПЕРСОНУ 

Ассорти брускетт 

Брускетта с артишоком и креветкой, с соусом Песто 25 35 18 

Брускетта со слайсом ростбифа и перепелиным яйцом 25 25 13 
Ассорти мини-закусок 

Сыр Бри с фиником и фисташкой 50 25 25 
Японский угорь на хрустящем тосте 50 25 25 
Мини - спрингролл с Мурманским лососем 50 25 25 
Пармская ветчина с ломтиком грушей и крем - сыром 50 30 30 
Ростбиф с соусом Вителло Тоннато 50 55 55 

Салат 
Салат со снежным крабом, авокадо, спелым манго и 
икрой Палтуса 

25 100 50 

Микс салата с нежным  ростбифом, сочной малиной и 
сыром  Дор-блю  

25 100 50 

Горячие закуски 
Мини - брошет из говяжьей вырезки,  в фирменном 
маринаде  

50 60 60 

Шашлычок из лосося с райским яблочком 50 40 40 
Овощи на гриле: цуккини, баклажан, томаты, бэби 
картофель 

50 100 100 



 

 

Десерты и фрукты 
Крем-брюле с персиком 25 50 25 
Домашний Медовик  25 50 25 
Фруктово-ягодное ассорти на бамбуковой шпажке 50 45 45 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  585 гр. 

 

 
Напитки 

НАИМЕНОВАНИЕ  
КОЛИЧЕСТ

ВО  
ПОРЦИЙ 

ГРАММ  
НА ПОРЦИЮ  

ГРАММ  
НА 

ПЕРСОНУ 

Напитки 
Вода минеральная в ассортименте 50 330 330 
Лимонад домашний, цитрусовый 50 200 200 
Морс домашний, Вишневый 50 200 200 
Кофе зерновой (сахар, сливки) 50 200 200 
Чай черный/зеленый (сахар, лимон, молоко) 50 200 200 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ: 

 
1 130 мл  

 

 
 

РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ:  
На 50 персон 

 

Итого меню: 212000 рублей. 
Итого на персону: 4 240 рублей. 
Логистика и обслуживание: 60 000 рублей.  
(в стоимость включено: работа 3 официантов, 1 банкетного менеджера, 
работа повара на мероприятии, необходимая мебель и текстиль, посуда и 
приборы, стекло под напитки, для реализации данного заказа, 
транспортные расходы, погрузочные и разгрузочные работы.) 

 

Общая стоимость мероприятия: 272 000 рублей. 
 



 

 

 
         РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ: 

На 100 персон 
 

Итого меню: 372  000 рублей. 
Итого на персону: 3 723 рублей. 
Логистика и обслуживание: 95 000 рублей.  
(в стоимость включено: работа 6 официантов, 1 банкетного менеджера, 
работа поваров на мероприятии, необходимая мебель и текстиль, посуда 
и приборы, стекло под напитки, для реализации данного заказа, 
транспортные расходы, погрузочные и разгрузочные работы.) 

 

Общая стоимость мероприятия: 467 000 рублей. 
 
 

РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ: 
На 150 персон 

 

Итого меню: 573 000 рублей. 
Итого на персону: 3 820 рублей. 
Логистика и обслуживание: 153 000 рублей.  
(в стоимость включено: работа 8 официантов, 1 банкетного менеджера, 
работа поваров на мероприятии, необходимая мебель и текстиль, посуда 
и приборы, стекло под напитки, для реализации данного заказа, 
транспортные расходы, погрузочные и разгрузочные работы.) 

 

Общая стоимость мероприятия: 726 000 рублей. 
 
 

 
 


