
 

 

Количество гостей: 50/100/150 персон 
Формат: ФУРШЕТ 
Дата и место проведения: г. Москва 
 
 

Фуршет 
Из расчета на 50 персон 

НАИМЕНОВАНИЕ  
КОЛИЧЕСТ

ВО  
ПОРЦИЙ 

ГРАММ  
НА ПОРЦИЮ  

ГРАММ  
НА 

ПЕРСОНУ 

Ассорти брускетт 
Тар-тар из Мурманского лосося и авокадо на ржаной 
Брускетте с ломтиком апельсина 

25 25 13 

Мини-брускетта с цыпленком гриль и соусом Цезарь 25 20 10 
Ассорти мини-закусок 

Болл из маскарпоне с зеленым виноградом и кунжутом 50 20 20 
Лосось слабой соли на сырном шарике с черным 
кунжутом 

50 17 17 

Печеный картофель черри с крабом и сливочным 
сыром 

50 30 30 

Рулетики из ветчины с сырным муссом 50 25 25 
Риет из цыпленка с мармеладом из клюквы 50 25 25 

Салат 
Салат с хрустящим Айсбергом, помидорами черри, 
редисом, сочной морковью, красным луком и масляной 
заправкой 

25 100 50 

Салат из шампиньонов, телятины и маринованных 
огурцов  

25 100 50 

Горячие закуски 
Куриное филе с ананасом и карри 50 60 60 
Шпажка гриль с телятиной, спаржей, беконом и 
шампиньоном 

50 40 40 

Бейби  картофель, обжаренный в кожуре, с крупной 
морской солью и розмарином 

50 60 60 



 

 

Десерты и фрукты 
Маффин мини шоколадный или ванильный 25 40 20 
Ассорти мини десертов 25 40 20 
Фруктово-ягодное ассорти на бамбуковой шпажке 50 35 35 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  475 гр. 

 

 
Напитки 

НАИМЕНОВАНИЕ  
КОЛИЧЕСТ

ВО  
ПОРЦИЙ 

ГРАММ  
НА ПОРЦИЮ  

ГРАММ  
НА 

ПЕРСОНУ 

Напитки 
Вода минеральная в ассортименте 50 330 330 
Лимонад домашний, цитрусовый 50 200 200 
Морс домашний, Вишневый 50 200 200 
Кофе зерновой (сахар, сливки) 50 200 200 
Чай черный/зеленый (сахар, лимон, молоко) 50 200 200 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ: 

 
1 130 мл  

 

 
 

РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ:  
На 50 персон 

 

Итого меню: 155 000 рублей. 
Итого на персону: 3 100 рублей. 
Логистика и обслуживание: 60 000 рублей.  
(в стоимость включено: работа 3 официантов, 1 банкетного менеджера, 
работа повара на мероприятии, необходимая мебель и текстиль, посуда и 
приборы, стекло под напитки, для реализации данного заказа, 
транспортные расходы, погрузочные и разгрузочные работы.) 

 
Общая стоимость мероприятия: 215 000 рублей. 

 



 

 

 
                                                     РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ:  

На 100 персон 
 

Итого меню: 228 000 рублей. 
Итого на персону: 2 280 рублей. 
Логистика и обслуживание: 95 000 рублей.  
(в стоимость включено: работа 6 официантов, 1 банкетного менеджера, 
работа поваров на мероприятии, необходимая мебель и текстиль, посуда 
и приборы, стекло под напитки, для реализации данного заказа, 
транспортные расходы, погрузочные и разгрузочные работы.) 

 

Общая стоимость мероприятия: 323 000 рублей. 
 
 

РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ:  
На 150 персон 

 

Итого меню: 301 000 рублей. 
Итого на персону: 2 006 рублей. 
Логистика и обслуживание: 153 000 рублей.  
(в стоимость включено: работа 8 официантов, 1 банкетного менеджера, 
работа поваров на мероприятии, необходимая мебель и текстиль, посуда 
и приборы, стекло под напитки, для реализации данного заказа, 
транспортные расходы, погрузочные и разгрузочные работы.) 

 

Общая стоимость мероприятия: 454 000 рублей. 
 
 

 
 


