
 

 

               
Количество гостей:  50 / 100 персон    
Формат: ДОСТАВКА  
 

Меню Сетов 
Из расчета на 50 персон 

 
НАИМЕНОВАНИЕ  

КОЛИЧЕСТВО  
ПОРЦИЙ 

ГРАММ  
НА ПОРЦИЮ  

ГРАММ  
НА ПЕРСОНУ 

Ассорти брускетт 
Мини-брускетти с тигровой креветкой, авокадо и 
слайсом лайма  

25 35 18 

Брускетта со слайсом ростбифа и перепиленным 
яйцом 

25 25 13 

Ассорти мини-закусок 
Томленая груша в карамели с овечьим сыром и медом 50 15 15 
Сыр Бри с клубникой, веточкой перечной мяты, 
кедровыми орешками и кленовым сиропом 

50 40 40 

Профитроли с муссом из Мурманского лосося и икрой 
летучей рыбы 

50 25 25 

Японский угорь с крем-чизом на лимонном тосте 50 25 25 
Канапе из Говяжьей вырезки с брынзой и печеным 
перцем  

50 30 30 

Тори Пармской ветчины с моцареллой и соусом 
арабьято 

50 30 30 

Холодные закуски 
Ассорти из благородных сыров: сыр Бри, Маасдам, 
Дорблю, козий сыр, цветочный мед, цукаты и 
грецкие орехи 

2 500 20 

Рыбное плато (лосось слабой соли, филе палтуса, 
угорь, лайм, оливки) 

2 500 20 

Мясное плато  (ростбиф, буженина, куриный рулет, 
горчичный соус) 

2 500 20 

Десерты и фрукты 
Коллекция Мини-Птифур  50 35 35 
Фруктовые шпажки: ананас, мандарин, виноград, 
киви 

50 45 45 

ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  230 гр. 
Напитки 



 

 

Морс домашний, Вишневый 50 330 330 
Лимонад цитрусовый  50 330 330 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  660 мл. 

 
 
 
 
 
 

РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ 
На 50 персон  

 
Общая стоимость мероприятия: 107 250 рублей. 

 
Итого на персону: 2 145 рублей. 

 
В стоимость включено: Меню, необходимая одноразовая посуда, для 
реализации данного заказа, транспортные расходы. 

 
 

РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ 
На 100 персон  

 
Общая стоимость мероприятия: 215 000 рублей. 

 
Итого на персону: 2 150 рублей. 

 
В стоимость включено: Меню, необходимая одноразовая посуда, для 
реализации данного заказа, транспортные расходы. 

 
 


