
 

 

               
Количество гостей:  50 / 100 персон    
Формат: ДОСТАВКА  
 

Меню Сетов 
Из расчета на 50 персон 

 
НАИМЕНОВАНИЕ  

КОЛИЧЕСТВО  
ПОРЦИЙ 

ГРАММ  
НА ПОРЦИЮ  

ГРАММ  
НА ПЕРСОНУ 

Ассорти брускетт 
Мини-брускетта с печеным баклажаном и вяленными 
томатами 

25 35 18 

Мини-брускетта на ржаном багете с атлантической 
сельдью, икрой Палтуса и деревенским сливочным 
маслом 

25 25 13 

Брускетта с сочными томатами, нежным ростбифом и 
оригинальным соусом Песто 

25 35 18 

Ассорти мини-закусок 
Мини-моцарелла с ананасом гриль на веточке 
розмарина 

50 17 17 

Вяленные томаты с сыром кремета, на чипсе из 
Пармезана  

50 25 25 

Воздушный эклер с подкопченной форелью и свежим 
огурчиком 

50 30 30 

Тигровая креветка Темпура на мандариновом соусе  50 30 30 
Парма Прошутто с ароматной дыней и свежим 
базиликом  

50 25 25 

Риет из цыпленка с мармеладом из клюквы 50 30 30 
Ростбиф с мягким сыром, вялеными томатами и 
кедровыми орешками 

50 25 25 

Холодные закуски  
Овощной букет с пряными травами 5 500 50 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  279 гр. 

Напитки 
Морс домашний, Вишневый 50 330 330 
Лимонад цитрусовый  50 330 330 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  660 мл. 

 



 

 

 
 
 

 
 

РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ 
На 50 персон  

 
Общая стоимость мероприятия: 74 250 рублей. 

 
Итого на персону: 1 485  рублей. 

 
В стоимость включено: Меню, необходимая одноразовая посуда, для 
реализации данного заказа, транспортные расходы. 

 
 

РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ 
На 100 персон  

 
Общая стоимость мероприятия: 149 500 рублей. 

 
Итого на персону: 1 495 рублей. 

 
В стоимость включено: Меню, необходимая одноразовая посуда, для 
реализации данного заказа, транспортные расходы. 

 
 


