
 

 

           
Количество гостей:  50 / 100 персон    
Формат: ДЕТСКОЕ МЕНЮ 
 

Детское меню 
Из расчета на 50 персон 

 

НАИМЕНОВАНИЕ  
КОЛИЧЕСТ

ВО  
ПОРЦИЙ 

ГРАММ  
НА ПОРЦИЮ  

ГРАММ  
НА 

ПЕРСОНУ 

Ассорти мини-закусок 
Болл из маскарпоне с зеленым виноградом и кунжутом 50 20 20 
Овощи крудите в шоте с соусом Тар-тар 100 35 70 
Шарик из крабового мяса с нежным сыром 50 20 20 
Рулетики из ветчины с сырным муссом 50 25 25 

Сэндвичи 
Мини-сэндвич «Цезарь» с куриной грудкой и сыром 
Пармезан  

50 40 40 

Мини-сэндвич с ветчиной и сыром   50 40 40 
Горячие закуски 

Мини-бургер с куриной котлеткой 50 50 50 
Мини-бургер с говяжьей котлеткой 50 50 50 
Мини-брошет из индейки  50 40 40 
Сырные шарики  50 25 25 
Картофельные дольки, подаются с соусом на выбор 50 75 75 

Десерты и фрукты 
Ассорти мини-десертов 50 35 35 
Фруктовые шпажки: ананас, мандарин, виноград, киви 50 45 45 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  535 гр. 

Напитки 
Вода минеральная в ассортименте 50 330 330 
Морс Вишневый, домашний 50 200 200 
Лимонад Клубничный, домашний 50 200 200 
Чай черный/зеленый (сахар, лимон, молоко) 50 200 200 



 

 

ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  930 мл. 

 
 

РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ 
На 50 персон  

 
Итого меню: 141 600 рублей. 
Меню на персону: 2 830 рублей. 
Логистика и обслуживание: 55 900 рублей.  
(в стоимость включено: работа 3 официантов, 1 банкетного менеджера, 
работа повара на мероприятии, необходимая мебель и посуда, для 
реализации данного заказа, транспортные расходы, погрузочные и 
разгрузочные работы.) 

 
Общая стоимость мероприятия: 197 500 рублей. 

 

 
РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ 

На 100 персон  
 

Итого меню: 273 200 рублей. 
Меню на персону: 2 730 рублей. 
Логистика и обслуживание: 97 300 рублей.  
(в стоимость включено: работа 6 официантов, 1 банкетного менеджера, 
работа поваров на мероприятии, необходимая мебель и посуда, для 
реализации данного заказа, транспортные расходы, погрузочные и 
разгрузочные работы.) 

 
Общая стоимость мероприятия: 370 500 рублей. 

 


