
 

 

           

 
Количество гостей:  50 / 100 персон    
Формат: BBQ 

BBQ 
 

Из расчета на 50 персон 
 
 

НАИМЕНОВАНИЕ  
КОЛИЧЕСТ

ВО  
ПОРЦИЙ 

ГРАММ  
НА ПОРЦИЮ  

ГРАММ  
НА 

ПЕРСОНУ 

Welcome 
Сыр Бри с клубникой, веточкой перечной мяты, 
кедровыми орешками и кленовым сиропом 

50 40 40 

Баклажан-грилль с руколой и ломтиком апельсином 50 20 20 
Виноград с сыром Маасдам  50 30 30 
Тигровая креветка с курагой и сладким чили 50 25 25 
Парма Прошутто с ароматной дыней и свежим 
базиликом  

50 25 25 

Утиное филе с медовой хурмой и лаймовым соусом 50 20 20 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  120 гр. 

BBQ 
Овощной букет с пряными травами: томаты, стебель 
сельдерея, болгарский перец, огурцы, редис, зелень 

5 500 50 

 Кальмар на гриле с томатами "Черри 25 160 100 
Дорадо на гриле 25 160 80 
Шашлычок  из курицы (куриная грудка, чеснок, лимон, 
куркума, майонез, паприка молотоя, специи) 

25 160 80 

Шашлык из свиной шеи маринованный в белом вине 25 160 80 
Обжаренный в кожуре молодой картофель с крупной 
солью и розмарином 

50 75 75 

Овощи на гриле 50 75 75 
Ассорти соусов: Кетчуп, Тар-тар, Барбекю  50 20 20 
Лаваш узбекский 10 300 60 
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Анимационная станция  
Станция с Узбекским пловом  из баранины, в казане, с 
выездом повара 

3 3500 210 

Фрукты 
Сезонные фрукты и ягоды 4 2000 160 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  750 гр. 

Напитки 
Вода минеральная в ассортименте 50 330 330 
Морс Вишневый, домашний 50 300 300 
Лимонад цитрусовый, домашний 50 300 300 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  930 мл. 

 
РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ 

На 50 персон  
Итого меню: 307 000 рублей. 
Меню на персону: 7 952 рублей. 
Логистика и обслуживание: 90 600 рублей.  
(в стоимость включено: работа 3 официантов, 1 банкетного менеджера, 
работа поваров на мероприятии, необходимая мебель и посуда, для 
реализации данного заказа, транспортные расходы, погрузочные и 
разгрузочные работы.) 

 
Общая стоимость мероприятия: 397 600 рублей. 

 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 

РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ 
На 100 персон  

Итого меню: 522 000 рублей. 
Меню на персону: 6 460 рублей. 
Логистика и обслуживание: 124 000 рублей.  
(в стоимость включено: работа 6 официантов, 1 банкетного менеджера, 
работа поваров на мероприятии, необходимая мебель и посуда, для 
реализации данного заказа, транспортные расходы, погрузочные и 
разгрузочные работы.) 

 
Общая стоимость мероприятия: 646 000 рублей. 

 


