
 

 

 

Количество гостей: 50/100 ПЕРСОН 
Формат: ОБСЛУЖИВАНИЕ СТЕНДА  
Дата и место проведения: 3 дня, г.Москва 
 

День 1  
Закуски на стенд 

Из расчета 50 персон в день  
 

НАИМЕНОВАНИЕ  
КОЛИЧЕСТВО  
ПОРЦИЙ 

ГРАММ  
НА ПОРЦИЮ  

ГРАММ  
НА ПЕРСОНУ 

Мини-брускетты 
Брускетта с креветкой на хрустящем чипсе из 
бекона 

25 35 18 

Брускетта с сочными томатами, нежным ростбифом и 
оригинальным соусом Песто 

25 35 18 

Мини-сэндвичи 
Мини-сэндвич с куриной грудкой и соусом Карри 25 40 20 
Мини-сэндвич с ветчиной и сыром   25 40 20 

Мини-закуски 
Сыр Бри с фиником и фисташкой 50 25 25 
Крабовый бол на чипсе из Пармезана  50 25 25 
Филе фермерского цыпленка на клубничной сальсе 50 25 25 
Рулетик из ростбифа с овощами 50 35 35 
Парма с желтым томатом, моцареллой и 
бальзамическим соусом  

50 25 25 

Десерты и фрукты 
Ассорти мини-десертов 50 35 35 
Фруктовое ассорти на бамбуковой шпажке  50 45 45 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  290 гр. 

Напитки 
Вода минеральная в ассортименте 50 500 500 
Кофе зерновой (сахар, сливки) 50 200 200 
Чай черный/зеленый (сахар, молоко, лимон) 50 200  200 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  900 гр. 

 



 

 

 

День 2  
Закуски на стенд 

Из расчета 50 персон в день  
 

НАИМЕНОВАНИЕ  
КОЛИЧЕСТВО  
ПОРЦИЙ 

ГРАММ  
НА ПОРЦИЮ  

ГРАММ  
НА ПЕРСОНУ 

Мини-брускетты 
Мини-брускетти с тигровой креветкой, авокадо и 
слайсом лайма  

25 35 18 

Овощной ратауй на ржаной брескетте с брынзой   25 35 18 
Мини-сэндвичи 

Мини-сэндвич с ростбифом и сыром Чеддер  25 40 20 
Мини-сэндвич «Цезарь» с куриной грудкой и сыром 
Пармезан  20 40 20 

Мини-закуски 
Сыр бри с печеной тыквой и веточкой тимьяна 50 25 25 
Яблочный болл с подкопченным лососем 50 20 20 
Ростбиф с брынзой и печеным перцем  50 30 30 
Эклер фьюжен с паштетом из говядины и соусом 
Деми-гласс 50 30 30 

Риет из цыпленка с мармеладом из клюквы 50 30 30 
Десерты и фрукты 

Ассорти мини-десертов 50 35 35 
Фруктовое ассорти на бамбуковой шпажке  50 45 45 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  290 гр. 

Напитки 
Вода минеральная в ассортименте 50 500 500 
Кофе зерновой (сахар, сливки) 50 200 200 
Чай черный/зеленый (сахар, молоко, лимон) 50 200  200 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  900 гр. 

 
 
 
 



 

 

 

 
День 3 

Закуски на стенд 
Из расчета 50 персон в день  

 

НАИМЕНОВАНИЕ  
КОЛИЧЕСТВО  
ПОРЦИЙ 

ГРАММ  
НА ПОРЦИЮ  

ГРАММ  
НА ПЕРСОНУ 

Мини-брускетты 
Брускетта с артишоком и креветкой, с соусом Песто 25 35 18 
Мини-брускетта с цыпленком гриль и соусом Цезарь 25 20 10 

Мини-сэндвичи 
Мини-сэндвич с семгой и медовым соусом  25 40 20 
Мини-сэндвич с ростбифом и сыром Чеддер 25 40 20 

Мини-закуски 
Трио ярких сырных болов  50 45 45 
Воздушный эклер с подкопченной форелью и свежим 
огурчиком 

50 30 30 

Тунец на домашней брынзе с соусом Деми-гласс  50 20 20 
Ростбиф с овощами по Азиатски, под соусом Терияки 50 30 30 
Эклер с фермерским цыпленком и спелыми томатами 
черри 

50 25 25 

Десерты и фрукты 
Ассорти мини-десертов 50 35 35 
Фруктовое ассорти на бамбуковой шпажке  50 45 45 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  295 гр. 

Напитки 
Вода минеральная в ассортименте 50 500 500 
Кофе зерновой (сахар, сливки) 50 200 200 
Чай черный/зеленый (сахар, молоко, лимон) 50 200  200 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  900 гр. 

 
 
 
 



 

 

 

 
РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ:  

 
Из расчёта на 50 персон 

 
Итого фуршетное меню и напитки (за 3 дня): 298 000 рублей.  
Итого меню на 1 персону: 1 985 рублей. 
Логистика и обслуживание (за 3 дня): 78 000 рублей.  
(в стоимость включено: работа 2 официантов и курирование проекта, 
необходимая посуда (одноразовая/фарфор), для реализации данного 
заказа, транспортные расходы, погрузочные и разгрузочные работы.)  

 
Общая стоимость мероприятия: 376 000 рублей. 

 
 

Из расчёта на 100 персон 
 

Итого фуршетное меню и напитки (за 3 дня): 578 000 рублей.  
Итого меню на 1 персону: 1 930 рублей. 
Логистика и обслуживание (за 3 дня): 165 000 рублей.  
(в стоимость включено: работа 4 официантов и курирование проекта, 
работа повара на мероприятии, необходимая посуда (одноразовая/ 
фарфор), для реализации данного заказа, транспортные расходы, 
погрузочные и разгрузочные работы.)  

 
Общая стоимость мероприятия: 743 000 рублей. 

 
 


