
 

 

Количество гостей: 50/100 персон   
Формат: КОФЕ-БРЕЙК 
Дата и место проведения: 2025г., г.Москва 
 

Кофе-брейк №1 
Из расчета на 50 персон 

 
НАИМЕНОВАНИЕ КОЛИЧЕСТВО 

ПОРЦИЙ 
ГРАММ 

НА ПОРЦИЮ 
ГРАММ 

НА ПЕРСОНУ 

Ассорти мини-закусок 
Свекольный блинчик с брынзой и молодым картофелем 25 40 20 
Шпинатный блинчик с копченой форелью 25 40 20 
Черный профитроль с подкопченной форелью и слайсом 
редиса 

25 20 10 

Эклер с фермерским цыпленком и томатами черри 25 25 13 
Мини-сэндвич 

Французский круассан с семгой и овощами  25 40 20 
Мини-сэндвич с куриной грудкой и соусом Карри 25 40 20 
Мини-сэндвич с ростбифом и сыром Чеддер 25 40 20 

Выпечка 
Ассорти домашнего печенья 25 50 25 
Ассорти сладкой мини-выпечки 25 40 20 
Фруктово-ягодное ассорти на бамбуковой шпажке 50 45 45 
Итого грамм на персону: Итого: 215 гр. 

 
Ассортимент безалкогольных напитков 

Кофе зерновой, включая молоко, сахар и сливки 50 200 200 
Чай черный/зеленый, включая сахар и лимон 50 200 200 
Вода минеральная в ассортименте 50 330 330 

Итого грамм на персону: Итого: 730 мл. 
 

РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ:  
 

Из расчета на 50 персон 
 

Итого меню и напитки: 100 500 рублей. 
Итого меню на 1 персону: 2 010 рублей. 
Логистика и обслуживание: 53 000 рублей, 
В стоимость включено: Работа 2 официантов и 1 банкетного 
менеджера, работа повара на мероприятии, необходимые приборы и 
посуда, оборудование для реализации данного заказа, транспортные 
и логистические затраты. 

 

Итого по мероприятию: 153 500 рублей 



 

 

 
 

Из расчета на 100 персон 
 

Итого меню и напитки: 186 000 рублей. 
Итого меню на 1 персону: 1 860 рублей. 
Логистика и обслуживание: 83 000 рублей, 
В стоимость включено: Работа 4 официантов и 1 банкетного 
менеджера, работа поваров на мероприятии, необходимые приборы и 
посуда, оборудование для реализации данного заказа, транспортные 
и логистические затраты. 

 
Итого по мероприятию: 269 000 рублей 

 


