
 

 

               
Количество гостей:  50 / 100 персон    
Формат: ДОСТАВКА  
 

Меню Сетов 
Из расчета на 50 персон 

 

НАИМЕНОВАНИЕ  
КОЛИЧЕСТ

ВО  
ПОРЦИЙ 

ГРАММ  
НА ПОРЦИЮ  

ГРАММ  
НА 

ПЕРСОНУ 

Ассорти брускетт 
Тар-тар из Мурманского лосося и авокадо на ржаной 
брускетте с ломтиком апельсина 

50 25 25 

Мини-брускетта с цыпленком гриль и соусом Цезарь 50 20 20 
Ассорти мини-закусок 

Спелая ежевика на молодом сыре Камамбер 50 25 25 
Ролл из моркови с рукколой, мангольдом, шпинатом, 
ломтиком апельсина и сливочным сыром 

50 20 20 

Тигровая креветка с шариком спелого манго 50 20 20 
Эклер с фермерским цыпленком и спелыми томатами 
черри 

50 25 25 

Филе утки с крамелизированной грушей и малиновым 
соусом 

50 25 25 

Десерты и фрукты 
Суфле из манго 25 25 13 
Тирамису в шотах 25 30 15 
Фруктовые шпажки: ананас, мандарин, виноград, киви 50 45 45 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  230 гр. 

Напитки 
Морс домашний, Вишневый 50 330 330 
ИТОГО ГРАММ НА ПЕРСОНУ:  330 мл. 

 
 



 

 

 
 
 
 

РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ 
На 50 персон  

 
Общая стоимость мероприятия: 84 500 рублей. 

 
Итого на персону: 1 690  рублей. 

 
В стоимость включено: Меню, необходимая одноразовая посуда, для 
реализации данного заказа, транспортные расходы. 

 

 
РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ 

На 100 персон  
 

Общая стоимость мероприятия: 159 300 рублей. 
 

Итого на персону: 1 590  рублей. 
 

В стоимость включено: Меню, необходимая одноразовая посуда, для 
реализации данного заказа, транспортные расходы. 

 

 


