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КОММЕРЧЕСКОЕ
ПРЕДЛОЖЕНИЕ

577 гр./ персону

Время 1,5-2 часа

Свадьба

Кусково

Фуршет №3

20  персон

Благодарим Вас за 

обращение.

Мы поздравляем Вас 

с приближающимся 

событием 

и будем рады 

организовать 

для Вас выездное 

обслуживание. 

Пожалуйста, 

ознакомьтесь с меню, 

а по любым вопросам 

обращайтесь ко мне в 

любое время.

С наилучшими пожеланиями, 
Анна  Ашихмина,

компания «Праздник Вкуса»
моб.+ 7 (925) 509-69-47

тел.+7 (495) 921-34-54
е-mail: 

a.ashihmina@prazdnikvkusa.ru



НАИМЕНОВАНИЕ

Ржаная Брускетта с сыром моцарелла, томатами и песто

Ржаная Брускетта с лососем и авокадо 

Ржаная Брускетта с домашней бужениной 

АССОРТИМЕНТ БРУСКЕТТ

Кол-во 
порций

20

20

20

Выход
порции

25

25

25

Выход 
на персону

25

25

25
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Итого на персону: 75 гр



НАИМЕНОВАНИЕ

Канапе виноград с сыром Маасдам

Ролл из огурца с Чука и тобико

Мешочек из Гурьевского блина с крабом и авокадо 

Лосось на сырном боле с кунжутом  

Риет из курицы с мармеладом из клюквы 

Канапе из Говяжьей вырезки с брынзой и печеным перцем 

АССОРТИМЕНТ МИНИ ЗАКУСОК

Кол-во 
порций

20

20

20

20

20

20

Выход
порции

30

20

40

17

30

20

Выход 
на персону

30

20

40

17

30

20
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Итого на персону: 157 гр



НАИМЕНОВАНИЕ

Итальяно - салат с итальянскими вялеными томатами, хрустящим 
Айсбергом, нежной фетаксой, помидорками черри, орегано с 
масляной заправкой

Тайский Куриный салат с медово-имбирной заправкой

Мини пирожки: с капустой, с курицей и сыром 

САЛАТЫ В МИНИАТЮРЕ И ВЫПЕЧКА

Кол-во 
порций

20

20

20

Выход
порции

60

60

45

Выход 
на персону

60

60

45
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Итого на персону: 165 гр



НАИМЕНОВАНИЕ

Тигровая креветка в тесте катаифе

Шпажка гриль со свининой картофелем и шампиньонами

Шпажка гриль с курицей ,перцем и красным луком 

АССОРТИМЕНТ ГОРЯЧИХ ЗАКУСОК

Кол-во 
порций

20

20

20

Выход
порции

30

40

40

Выход 
на персону

30

40

40
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Итого на персону: 110 гр



НАИМЕНОВАНИЕ

Macaroni  в ассортименте

Фруктовое ассорти на бамбуковой шпажке 

АССОРТИМЕНТ ДЕСЕРТОВ И ФРУКТОВ

Кол-во 
порций

20

20

Выход
порции

25

45

Выход 
на персону

25

45
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Итого на персону: 70 гр



НАИМЕНОВАНИЕ

Морс домашний, клюквенный

Минеральная вода «Jevea»

БЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ НАПИТКИ

Кол-во 
порций

4

20

Выход
порции

1000

330

Выход 
на персону

200

330
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Итого на персону: 530 мл
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Стоимость фуршета с учетом всех сборов          72 000 рублей

ОБЩИЙ РАСЧЕТ 
СТОИМОСТИ

50 000 рублей 
(2500 рублей на персону)

18 000 рублей

4 000 рублей

Стоимость меню и напитков

Логистика и обслуживание: 
(в стоимость входит:  
работа  2 официантов,  доставка, 
мебель и текстиль, 
администрирование заказа, 
работа повара на мероприятии)

Пробковый сбор-
( 200 рублей, с персоны)
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ВАРИАНТЫ  НАКРЫТИЯ  ФУРШЕТА



ВИЗУАЛИЗАЦИЯ ФУРШЕТНЫХ ПОЗИЦИЙ

Ассорти мини закусок –
фуршетная подача

Салаты в ассортименте – подаются в баночках 
или…

Горячая закуска - Шпажка гриль 

Ролл из огурца с Чука и тобико

Ассорти брускетт - мини бутерброды 
с различными   ингредиентами

Фруктовое  ассорти  на  бамбуковой  шпажке

Лосось на сырном болле с кунжутом

… подача  салата  в  бокале рокс или  мартинке

Профитроли  с  заварным кремом



*Дополнительно к данному формату мероприятия 
“Праздник Вкуса” рекомендует:

- Фирменная welcome зона 
Вас приятно удивит ассортимент предложенных сезонных 
закусок, разработанных Бренд-Шефом к новому сезону, в 
стоимость welcome зоны входит: 5 закусок на каждого 
гостя
бокал игристого с ягодами
Стоимость от 14 000 рублей.

- Сырная станция 
ассорти благородных сыров: Бри, Дор-Блю, Маасдам, Пармезан, 
сервируется фруктами и ягодами, мёдом, цуккатами и гриссини –
станция оформляется food декоратором
Стоимость станции от 12 000 рублей.
Выход станции – 6 кг.

- Паштетная станция 
Французская паштетная станция: паштеты и Веррины
собственного производства, приготовленные по 
старинным рецептам собранных со всех уголков Франции. 
(Риет из лосося, риет из скумбрии, паштет из дикого кабана, 
паштет из лося, подается на ломтиках свежевыпеченного 
багета – станция оформляется food декоратором.
Стоимость станции от 15 000 рублей.
Выход станции – 6 кг

- Станция с обоженной на морских камнях рыбой
лосось, салат чука, брускетта с треской, тунец, соевый 

соус, ореховый соус, имбирь – станция оформляется food
декоратором.
Стоимость станции от 14 000 рублей.
Выход станции – 6.5 кг.

- Станция с домашним ростбифом и овощами WOK
Ростбиф по фирменному рецепту от Бренд-Шефа 
компании, подается поваром аниматором с овощами и 
соусами на выбор гостя - станция оформляется food
декоратором.
Стоимость станции от 15 000  рублей.
Выход станции – 6кг.

*Стоимость каждой станции является актуальной при заказе банкета, фуршета - как дополнение.
*В случае заказа только анимационной станции стоимость просчитывается индивидуально.
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Менеджер по работе с клиентами

Анна  Ашихмина,

компания «Праздник Вкуса»

моб.+ 7 (925) 509-69-47

тел.+ 7 (495) 921-34-54

е-mail: a.ashihmina@prazdnikvkusa.ru

Спасибо 
за обращение в компанию
«Праздник Вкуса»
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